
‭CERS-VOLANT‬
‭ROUGE‬

‭AOP Malepère‬

‭Millésime‬
‭2023‬

‭Degré d’alcool‬
‭14,5°‬

‭Climat‬
‭Atlantique/Méditerranéen‬

‭Sol‬
‭Argilo Calcaire‬

‭Cépages‬
‭Merlot, Cabernet Franc‬

‭Dégustation‬
‭Robe rubis foncé.‬
‭Au nez, petits fruits rouges, cerises burlat et poivre‬
‭noir.‬
‭L'attaque est ronde et soyeuse avec des tanins‬
‭veloutés. Une finale longue aux épices douces et fruits‬
‭rouges.‬

‭À déguster avec des plats en sauce, viandes rouges‬
‭servies saignantes (magret de canard, brochettes de‬
‭bœuf) … et le cassoulet.‬

‭À servir entre 16 et 18 °C.‬
‭Il peut dès lors accompagner vos tables mais offre un‬
‭beau potentiel de garde pour quelques années encore.‬

‭Gencod‬
‭3 760078 691278‬

‭Palettisation‬
‭4 rangs de 21 cartons : 504 cols‬


