CHARDONNAY

BLANC
[GP Aude/Cotes de Prouilhe

Millésime
2024

Degré d’alcool
13°

Climat
Atlantique/Méditerranéen

Sol
Argilo Calcaire

Cépages
100% Chardonnay

Dégustation

Robe jaune pale brillante aux reflets verts.

Nez intense d'agrumes et de brugnon.

En bouche, la fraicheur fruitée se transforme en de
subtiles notes florales et offre une persistance longue
sur des notes légérement crémeuses.

Idéal pour un apéritif entre amis.

A servir frais, entre 8 et 10 °C.
Gencod
3760078 690707

Palettisation
4 rangs de 21 cartons : 504 cols
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