LENCLOS DES LAUZES

ROUGE
AOP Cabardes

Millesime
2022

Degreé d’alcool
14,5°

Climat
Atlantique/Méditerranéen

Sol
Argilo Calcaire

Cépages
Cabernet Sauvignon, Syrah

Elevage
9 mois en fiit.

Dégustation

Belle robe rouge cerise soutenue.

Nez fin et complexe aux notes de poivre noir, violette
et petits fruits rouges.

LES VIGNOBLES DE

VENDEOLE

Bouche d’une agréable rondeur, son velouté révéle un
vin puissant et épicé.

Un vin a décanter au moins 2 heures avant ou a oublier ; | | | | l
dans le fond de la cave pour quelques temps. LENCLOS DES LAUZES

!

A servir entre 16 et 18 °C.

CABARDES

Gencod
3760078 691339

Palettisation
14 rangs de 5 cartons : 420 cols
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