
‭NOS BELLES RANGÉES‬
‭GEWURTZRAMINER‬

‭IGP Pays d’Oc‬

‭Millésime‬
‭2024‬

‭Degré d’alcool‬
‭12°‬

‭Climat‬
‭Atlantique/Méditerranéen‬

‭Sol‬
‭Argilo Calcaire‬

‭Cépages‬
‭100% Gewurztraminer‬

‭Dégustation‬
‭Robe jaune brillante aux reflets dorés.‬
‭Le nez est expressif sur des notes de rose et de litchi.‬

‭En bouche, l’attaque est gouleyante, marquée par des‬
‭arômes de rose et une fraîcheur typique des nuits de‬
‭notre terroir.‬

‭Un vin fin et élégant, aux arômes surprenants pour accompagner‬
‭vos plats de cuisine exotique (thaï, chinoise), des plats pimentés ou des‬
‭fromages forts (Munster, Roquefort), foie gras et desserts de ganache‬
‭de chocolat noir.‬

‭À servir frais entre 9 et 10°C.‬

‭Gencod‬
‭3 760078 690912‬

‭Palettisation‬
‭4 rangs de 21 cartons : 504 cols‬


