
‭NOS BELLES RANGÉES‬
‭PINOT GRIS‬

‭IGP Pays d’Oc‬

‭Millésime‬
‭2024‬

‭Degré d’alcool‬
‭13,5°‬

‭Climat‬
‭Atlantique/Méditerranéen‬

‭Sol‬
‭Argilo Calcaire‬

‭Cépages‬
‭100% Pinot Gris‬

‭Dégustation‬
‭Robe jaune aux reflets gris propre à ce cépage.‬
‭Nez‬ ‭intense‬ ‭de‬‭pâte‬‭de‬‭fruit‬‭aux‬‭agrumes‬‭et‬‭de‬‭fruit‬‭à‬
‭chair blanche sur une pointe de minéralité.‬

‭La‬ ‭bouche‬ ‭est‬ ‭charnue‬ ‭et‬ ‭gourmande‬ ‭sur‬ ‭des‬ ‭arômes‬
‭de fruits mûrs et une belle longueur légèrement fumée.‬

‭Vous‬ ‭pouvez‬ ‭le‬ ‭déguster‬ ‭avec‬ ‭une‬ ‭lotte‬ ‭sauce‬
‭hollandaise,‬‭un‬‭pâté‬‭en‬‭croûte,‬‭un‬‭vol‬‭au‬‭vent,‬‭ou‬‭tout‬
‭simplement à l’apéritif.‬

‭À servir frais entre 9 et 10°.‬

‭Gencod‬
‭3 760078 690899‬

‭Palettisation‬
‭4 rangs de 21 cartons : 504 cols‬


