
‭NOS BELLES RANGÉES‬
‭PINOT NOIR‬

‭IGP Pays d’Oc‬

‭Millésime‬
‭2024‬

‭Degré d’alcool‬
‭14°‬

‭Climat‬
‭Atlantique/Méditerranéen‬

‭Sol‬
‭Argilo Calcaire‬

‭Cépages‬
‭100% Pinot noir‬

‭Dégustation‬
‭Robe rubis claire.‬
‭Nez‬ ‭complexe‬ ‭et‬ ‭de‬ ‭grande‬ ‭intensité‬ ‭de‬ ‭petits‬ ‭fruits‬
‭des bois sur fond toasté et réglissé.‬

‭Attaque‬ ‭franche‬ ‭mais‬ ‭souple‬ ‭pour‬ ‭une‬ ‭matière‬ ‭très‬
‭fruitée.‬ ‭Les‬ ‭tannins‬ ‭apportent‬ ‭structure‬ ‭et‬ ‭charpenté‬
‭pour ce Pinot Noir du soleil aux arômes de griotte.‬

‭Accompagne‬ ‭les‬ ‭poissons‬ ‭à‬ ‭chair‬ ‭dense‬ ‭cuisinés‬ ‭en‬
‭sauce,‬ ‭les‬ ‭viandes‬ ‭blanches,‬‭les‬‭volailles‬‭rôties,‬‭tajine‬
‭et couscous.‬

‭À servir frais entre 15 et 17°C.‬

‭Gencod‬
‭3 760078 690905‬

‭Palettisation‬
‭4 rangs de 21 cartons : 504 cols‬


