
‭LES DEUX VENTS‬
‭ROUGE‬

‭AOP Malepère‬

‭Millésime‬
‭2023‬

‭Degré d’alcool‬
‭15°‬

‭Climat‬
‭Atlantique/Méditerranéen‬

‭Sol‬
‭Argilo Calcaire‬

‭Cépages‬
‭Merlot et Cabernet Franc‬

‭Dégustation‬
‭Robe grenat aux reflets brillants.‬
‭Nez puissant de fruits et d'épices (poivre, réglisse).‬
‭En‬ ‭bouche,‬ ‭la‬ ‭matière‬ ‭est‬ ‭soyeuse,‬ ‭légère‬ ‭et‬ ‭fruitée‬
‭pour‬ ‭ce‬ ‭millésime‬ ‭tout‬ ‭en‬ ‭maturité.‬ ‭La‬ ‭finale‬ ‭est‬
‭longue‬ ‭et‬ ‭de‬ ‭caractère‬ ‭sur‬ ‭des‬ ‭notes‬ ‭de‬ ‭cèdre‬ ‭et‬ ‭de‬
‭poivre noir.‬

‭Idéal‬ ‭pour‬ ‭accompagner‬ ‭des‬ ‭grillades,‬ ‭viandes‬ ‭rôties,‬
‭petits gibiers, fromages et le cassoulet.‬

‭À servir entre 16 et 18 °C.‬

‭Gencod‬
‭3 760078 691261‬

‭Palettisation‬
‭4 rangs de 25 cartons : 600 cols‬


