LE VENT SE LEVE

Millésime
2019

Degreé d’alcool
13,5°

Climat
Atlantique/Méditerranéen

Sols
Argilo Calcaire

Cépages
Syrah, Cabernet-Sauvignon, Grenache

Dégustation
Robe rubis foncé.

Le nez est sur des notes de violettes et de fruits rouges
mirs. En Bouche I’attaque est fraiche et souple sur des

notes de fruits rouges.

La finale est tendue et épicée (notes de poivre blanc)

A servir entre 16 et 18 °C
Gencod
3760078 691285

Palettisation
4 rangs de 19 cartons : 456 cols
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