
‭LE VENT SE LÈVE‬
‭ROUGE‬

‭AOP Cabardès‬

‭Millésime‬
‭2022‬

‭Degré d’alcool‬
‭14,5°‬

‭Climat‬
‭Atlantique/Méditerranéen‬

‭Sol‬
‭Argilo Calcaire‬

‭Cépages‬
‭Syrah, Cabernet Sauvignon, Grenache Noir, Merlot‬

‭Dégustation‬
‭Robe profonde grenat.‬
‭Au nez, la mûre et la groseille se mélangent au‬
‭poivre gris.‬
‭La puissance et l'élégance en bouche avec des‬
‭tannins doux. Des notes de chocolat noir et prune‬
‭jusqu'en fin de bouche.‬

‭À servir entre 16 et 18 °C‬

‭Gencod‬
‭3 760078 691285‬
‭Palettisation‬
‭4 rangs de 19 cartons : 456 cols‬


