
‭BLANC DE VENDÉOLE‬
‭BLANC‬

‭IGP Pays d’Oc‬

‭Millésime‬
‭2024‬

‭Degré d’alcool‬
‭13°‬

‭Climat‬
‭Atlantique/Méditerranéen‬

‭Sols‬
‭Argilo Calcaire‬

‭Cépages‬
‭Viognier‬

‭Dégustation‬
‭Sous sa robe dorée se dévoilent des arômes envoûtants‬
‭d’abricot mûr, d’acacia et de fleurs blanches.‬

‭La bouche, ample et généreuse, séduit par son élégante‬
‭longueur et sa belle amplitude.‬

‭Gencod‬
‭3 760078 691155‬

‭Palettisation‬
‭4 rangs de 19 cartons : 456 cols‬


